
AMUSE BOUCHES 
BONBONS DE GRAVLAX (3)     13 

BROCHETTE DE PORC IBÉRIQUE (2)     14 

KEFTA JÉRUSALEM – LABNEH AUX HERBES (2)   15 

HUÎTRES & ACCOMPAGNEMENTS (6)    20 

PIQUE-ASSIETTE DU MOMENT (5)     26 

 

SALADES  

LA CRÉTOISE D’AUTOMNE      27 

Tomate – betterave – prosciutto – chèvre – balsamique – oignon vert 

 

LA CÉSAR AU CANARD       28 

Romaine – chou – bacon de canard – Parmesan St-Guillaume  

 

LA TOMATE & STRACCIATELLA DI BUFALA    29 

Pain au levain grillé – tomate – roquette – balsamique – sel fumé  

 

PLATS PIANO 
POTAGE DU MOMENT      22 

Pain au levain grillé - beurre 

ZELENSKY AU PORC NAGANO     28 

Bintje – halloumi – demi-glace –mascarpone - échalote 

PETONCLE "crème brûlée"      29 

Érable – mayo – lime kaffir – tomate confite – roquette 

TARTARE DE CANARD      33 

Poitrine saisie – ail noir – datte – pistache – roquette – croûtons 

HUÎTRES CHAUDES       35 

Shuck Norris (NB) – émulsion – pomme verte – citron 

CARRÉ D’AGNEAU GRILLÉ      38 

Roquette – olives Kalamata – biquinho – balsamique    

 

PLATS FORTE 

BOUDIN CALIBRÉ       29 

Pomme de terre râpée – poire – demi-glace – érable – biquinho  

MORUE FRAÎCHE       38 

Medley de légumes – beurre aux herbes – purée du moment  

RISOTTO & JOUE DE BŒUF                  48 

Option avec foie gras + 14.00$ 

FILET MIGNON DE BŒUF VIELLI À CHAUD 6oz      54 

Choix d’accompagnements / Option avec foie gras + 14.00$ 

MIXED GRILL DU CHEF POUR 2+           118 

Bintje - medley de légumes – demi-glace 

 

PÂTES & PINSA 
PINSA AU LEVAIN VÉGÉ, TERRE ou MER    32 

Pâte à pizza fermentée pendant 72h 

RAVIOLI VÉGÉ, BŒUF ou HOMARD     34 
 
KÄSESPÄTZLE        38 
Notre version de Mac ‘n Cheese ! 

 

PRÉ-DESSERT 
ESCALOPE DE FOIE GRAS       17 

Poire – camerise – sel aromatisé – pain d’épices 

LA PLANCHE       18 

Fromages – charcuteries – noix – fruits 

 

DESSERTS 
GELATO CITRON OU PISTACHE     13 

CROUSTADE AUX POMMES CARAMEL & CRÈME GLACÉE  14 

DESSERT PARFAITEMENT SUCRÉE PAR KIM LONG   18 
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